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1 Vorwort

Der Berliner Senat gibt in seiner rechtsverbindlichen SARS-CoV-2-Infekti-
onsschutzverordnung den Rahmen vor, in dem Veranstaltungen im MICE-
Sektor sowie in den Bereichen Kultur-, Sport- und Freizeitveranstaltungen
wéhrend der Pandemie in Berlin méglich sind.

Das Hygienekonzept der Reinbeckhallen im Folgenden RBH genannt folgt
dem Hygienerahmenkonzept von visitBerlin Convention Partner e.V. als
Interessenvertretung des Berliner MICE-Sektors sowie dem Berlin Con-
vention Office von visitBerlin.

Das Hygienerahmenkonzept wurde entsprechend mit der Berliner Senats-
verwaltung fur Wirtschaft, Energie und Betriebe sowie der Senatsverwal-
tung fir Gesundheit, Pflege und Gleichstellung abgestimmt und ist damit
als solches offiziell anerkannt.

Die Berliner Veranstaltungsbranche tragt Verantwortung fir die Besu-
cher*innen von Veranstaltungen und ihre Beschéftigten. Die Verantwortli-
chen stellen die Einhaltung der in dem Schutz- und Hygienekonzept fest-
gelegten SchutzmaBnahmen sicher. Gemeinsam mit Expert*innen fir Ver-
anstaltungssicherheit, Arbeitsschutz und Vertreterinnen von Agenturen,
Versammlungsstatten, Technik- und Cateringanbietern sowie Veranstal-
tern wurde deshalb dieser Standard entwickelt, unter dessen Einhaltung
Veranstaltungen im Kontext von COVID-19 sicher durchflhrbar sind.

Das vorliegende Hygienerahmenkonzept gilt nur fir die Dauer der
Gultigkeit der aktuellen SARS-CoV-2-Infektionsschutzverordnung.

Das vorliegende Hygienekonzept bezieht sich auf das Projekt ,
das am durchgefuhrt wird.

Far die Durchsetzung der Hygieneregeln sorgt an oben genanntem Pro-
duktionstag die/der Hygienebeauftragte/r:

Zur Anwesenheitsdokumentation sind alle erforderlichen Kontaktdaten
samtlicher an der Produktion beteiligter Mitarbeiter, in ei-
ner geschuitzten Liste aufgefihrt (Datenschutz, Liste wird vier Wochen
aufbewahrt, dann vernichtet) und kénnen jederzeit dem Gesundheitsamt
Ubergeben werden.




Die Liste wird von zu allen Zeiten sicher und fur Dritte unzu-
ganglich verwahrt und muss folgende Angaben enthalten:

1. Vor- und Familienname,

2. Telefonnummer,

3. Bezirk oder Gemeinde des Wohnortes oder des Ortes des stén-
digen Aufenthaltes

4. vollstdndige Anschrift oder E-Mail-Adresse,

5. Anwesenheitszeit

Zweite SARS-CoV-2-Infektionsschutz-

MaBnahmenverordnung vom 31. Méarz 2021

Mit unserem Hygienekonzept legen wir alle erforderlichen MaBnahmen
fest, um praventiv und prophylaktisch die Ausbreitung von Krankheitser-
regern einzuddmmen.

Bei Veranstaltungen in den RBH arbeiten wir in der Regel mit festen
Dienstleistungspartnern. Sollte ein feststehendes Gewerk oder fester
Partner durch Dritte ersetzt werden, gilt fir diese Gewerke das aktuelle
Hygienekonzept und wird per Unterschrift anerkannt. Siehe Organi-
gramm.

Spezifische Anforderungen an Veranstaltungen, aktualisierte Gesetzes-
vorgaben u.A. kbnnen Anpassungen im Hygienekonzept jederzeit nétig
machen. Gultig ist immer die aktuelle Fassung.



2 Organigramm

Veranstaltungsname:

Datum:
Zeitraum: REINBECKHALLEN (RBH)
Gésto Anzanl: ORGANIGRAMM
| 1
EIGENTUMER RBH VERANSTALTER AGENTUR
Reinbeckhallen Betriebs GmbH Kunde Name mfe — eventdirector GbR
Herr Sven Herrmann, Vertretungsberechtigter Anschrift Herr Samuel Zach, Geschaftsfiihrer
Geschiftsfiihrer E-Mail - Anschrift: HertzstraBe 22, D-13158 Berlin
Herr Frank Maass, Managing Executive Officer Tel E-Mail: zach@mfe-berlin.com
Anschrift: Reinbeckstrasse 17, D-12459 Berlin Tel.: +49 (0)30 498 97 67 28
E-Mail: st i de /f. de od. +49 (0)172 207 2994
Tel.: +49 (0) 30 20393114 od. +49 (0) 151 15675233
L 1 | J
1 1
SICHERHEIT PROJEKTLEITER CATERING - BANKETTLEITUNG
High Tower Security Herr Robert Keller Gans und Gar Catering Berlin
Herr Steffen Giinther, Inhaber Anschrift: mfe — eventdirector GbR - HertzstraRe 22, Frau Angela Reschke, Inhaberin
Anschrift: PankstralRe 8, Aufgang B, D-13127 Berlin = D-13158 Berlin = Herr Sven Reschke, Gastronomischer Leiter
-Mail: info@hightower-security.de E-Mail: keller@mfe-berlin.com Anschrift: Buchholzer Str. 62a, D-13156 Berlin
Tel: +49 (0)177 2786126 Tel: +49 (0)1577 1211568 E-Mail: buero@gansundgar.de
Tel: +49 (0) 30 259 227 30

| 1
| 1 1 1
MOBEL - EQUIPMENT PERSONAL - SERVICE TECHNIK
Party Rent Berlin Mahnecke GmbH Herzgut | und P i MA'MA Works GmbH
Herr sftsfiihrung Herr Mike Riller, Geschiftsfiihrer Herr Stefan Béhme, Geschiftsfiihrer
Anschrift: Buchholzer Strae 54, D-13156 Berlin hrift: Fritschestr. 28, D-10585 Berlin Anschrift: Berliner Strae 10, D-12529 Schonefeld
E-Mail: stephan.mahnecke@partyrent.com E-Mail: stefan@ma-ma.works
Tel: +49 (0) 30 / 2000 615 100 Tel: +49 (0) 30 63313404
od. +49 (0) 175 5685502
l_
| 1
REINIGUNG / WC SUPPORT MIETWASCHEVERLEIH EXT. DIENSTLEISTER MUSTER
H&B Dienstleistungen Berlin Schliiter-Weiss Mietwésche Wagner GmbH Name
Herr Radosav Brkic, AP vor Ort Anschrift: Helmholtzstrale 2-9 - Gebdude N Anschrift
Anschrift: Frobenstrale 70, D-12249 Berlin D-10587 Berlin E |
E-Mail: rado090258@gmail.com E-Mail: schlueter-weiss@t-online.de Tel

Tel: +49 (0) 163 4710754

Tel: +49 (0)30 - 312 58 00




3 Gesetzliche Grundlagen

Wir halten uns an die Weisungen aus der SARS-CoV-2-Infektionsschutz-
maBnahmenverordnung Berlin, die geltenden Beschlisse und Verordnun-
gen des Senats von Berlin und den aktuellen Empfehlungen des Robert
Koch Instituts Berlin (RKI).

Derzeit gilt in Berlin die Zweite SARS-CoV-2-Infektionsschutz-

MaBnahmenverordnung vom 31. Marz 2021.

Wir leiten daraus fur Produktionsveranstaltungen in den RBH analog un-
sere Hygiene MaBnahmen ab. Wir verfolgen kontinuierlich die Weiterent-
wicklungen der SARS-CoV-2-InfektionsschutzmaBnahmenverordnung
und passen gegebenenfalls unsere getroffenen MaBnahmen an die neuen
Situationen an.

Hierzu die aktuelle Einschétzung des RKI. Das Robert Koch-Institut
schéatzt die Gefadhrdung fur die Gesundheit der Bevolkerung in Deutsch-
land weiterhin als hoch ein, flr Risikogruppen als sehr hoch. Virius-
varianten werden als gefahrlich eingestuft.

Alle HygienemaBnahmen sind konsequent umzusetzen:

https://www.rki.de/DE/Content/InfAZ/N/Neuartiges Coronavi-
rus/DESH/Bericht VOC 2021-03-24.pdf? blob=publicationFile

3.1 Grundsatzliche Pflichten, Schutz- und Hygieneregeln

Fir alle Betriebe, Einrichtungen und Angebote gelten die
grundsatzlichen Pflichten nach Zweite SARS-CoV-2-Infektionschutz-

MaBnahmenverordnung vom 31. Méarz 2021.

Die Gesundheit unserer Kunden, Géste und unserer Mitarbeiter hat
oberste Prioritat. Unsere Mitarbeiter werden regelméaBig getestet und ar-
beiten auch nur mit einem tagesaktuellen negativen Test.

¥
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Dariiber hinaus orientieren wir uns an:

den einschlagigen und aktuellen Empfehlungen des Robert-Koch-Insti-
tuts zum Infektionsschutz,

arbeitsschutzrechtlichen Vorgaben,
Vorgaben der zustandigen Berufsgenossenschaften,
die Mindestabstandsregelung von 1,5 Metern zu anderen Personen,

die ausdruckliche Pflicht zum Tragen von FFP-2-Masken

ein verstarktes Reinigungs- und Desinfektionsregime mit Putzmittel
Wirkbereich A & B. Wir verwenden Reinigungsmittel Lysoformin spe-
zial (siehe Produktbeschreibung im Anhang, wird vom RKI empfohlen)
eine ausreichende Bellftung des Innenraums Uber die Dachfenster und
Tore.

Quellen:

https://www.berlin.de/corona/massnahmen/orientierungshilfe-fuer-ge-
werbe/#headline 1 0

https://www.rki.de/DE/Content/Infekt/infekt node.html
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4 Zertifikate Hygienebeauftragte

AV.B.-Akademie

ARBEITSSICHERHEIT | VERANSTALTUNGSSICHERHEIT | BESUCHERSICHERHEIT
BRANDSCHUTZ | EVAKUIERUNG | ERSTE HILFE

Frau Michaela Freier

hat vom 08. bis 09. Juni 2020 mit Erfolg an der Unterweisung

Hygienebeauftragte/r (AVB)
fiir Kunst, Kultur, Veranstaltungen, Ausstellungen und Messen
in Berlin teilgenommen und die abschlieRende Prifung bestanden.
Ihr wurden hierbei theoretische und praktische Kenntnisse vermittelt iiber:

- Gesetzliche Grundlagen (IfSG, ArbSchG, BioStoffV, TRBA 250)

- Verantwortliche fiir Infektionsschutz und zusténdige Behérden

- Grundbegriffe des Infektionsschutzes und der Hygiene

- Grundlagen der Mikrobiologie, Krankheitserreger und Krankheiten
- Basishygiene, Hygienemanagement und Hygieneplan

- Sondermafnahmen bei Auftreten bestimmter Krankheiten

- Hygienekonzepte unter Beriicksichtigung der besonderen Anforderungen
bei Veranstaltungen und Versammlungen.

Die Inhaberin dieser Bescheinigung kann Betreiber von Versammlungs- und
Veranstaltungsstitten ~ sowie  Veranstalter ~zu  MaBnahmen  des
Infektionsschutzes bei Veranstaltungen beraten und bei der Erstellung von
Hygienekonzepten und Hygieneplénen unterstitzen.

Die Tatigkeit als Hygienebeauftragte/r in Pflege und Gesundheitswesen, in
der Lebensmittel- oder Pharmaindustrie sowie in Gemeinschaftsunterkiinften
ist ausdricklich ausgeschlossen. Fur den Umgang mit Lebensmitteln ist
weiterhin eine Belehrung nach IfSG § 43 erforderlich.

Der Erhalt der Fachkunde setzt voraus, dass der Inhaber / die Inhaberin
dieses Zertifikates an regelmaRigen Weiterbildungen teilnimmt und Zugang
zu allen einschlagigen Normen und Informationsquellen hat.

Berlin, 10. Juni 2020

Olaf Jastrob

Dozent der A.V.B.-Akademie

Freier Sachverstandiger firr Veranstaltungs- und Besuchersicherheit
Fachplaner und Leiter Besuchersicherheit (TH Kéin)

Fachkraft fur Arbeitssicherheit (VBG, BGN)

www.AVB- ie.de Das Seminar wurde durchgefiihrt von:
Anerkannter Bildungsanbieter zur ﬁéixﬁfgﬁ:gsihgroh:te
Abrechnung von Bildungspramien Veranstaltungssicherheit und
Besuchersicherheit
B | Sotzmisarn ‘ ES F BlumenstraRe 31
l (Fpoecs ] ) 52511 Geilenkirchen
i 10¢ Deutschiond EUROPAISCHE UNION Germany / Deutschland

HRA 9231 Aachen

W
)
| 58

eventdirector




5 Anerkennung Hygieneplan durch den Kunden

Die Voraussetzung fur die Erlaubnis der zuvor genannten Produktion er-
fordert die Einhaltung der geltenden Abstands- und Hygienevorschrif-
ten. In unseren Hygienekonzept beschreiben wir ausfiuhrlich alle erforder-
lichen MaBnahmen.

Mit der Umsetzung des Hygienekonzepts arbeiten wir praventiv und pro-
phylaktisch, um die mégliche Ausbreitung von Krankheitserregern im Ver-
lauf der o0.g. Veranstaltung einzudadmmen.

Der Veranstalter/ Kunde erkennt mit Unterschrift die Ausarbeitung unse-

res Hygieneplans an. (siehe Organigramm)

6 Mitwirkung
An der Erstellung des Hygienekonzepts hat mitgewirkt:
e Michaela Freier, Geschéaftsfihrerin mfe eventdirector, Reinbeckstr.
11, 12459 Berlin (Zertifikat)

o Robert Keller, Projektleiter mfe eventdirector, Reinbeckstr. 11,
12459 Berlin

7 Mannliche Form
Im Hygienekonzept wird grundsétzlich die mannliche Form verwendet.

Ziel ist es, dadurch die Lesbarkeit zu erleichtern. Mit der ménnlichen Form
sind jedoch alle Geschlechter in gleicher Weise angesprochen.

8 Anderungsverlauf

Anderungen werden dokumentiert und mit der Versionsnummer gekenn-
zeichnet. Aktuelles Dokument: RBH_Hygiene Konzept_210331
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9 Eindammung Coronavirus SARS-CoV-2

9.1 Risikobewertung durch das RKI

Es handelt sich weltweit und in Deutschland um eine sehr dynamische
und ernst zu nehmende Situation. Die Anzahl der neu Gbermittelten Falle
sind nach wie vor hoch. Téglich gibt es neue Risikogebiete. Zentral in der
Bekampfung der Corona-Pandemie ist das Unterbrechen der Infektions-
ketten. Die Einhaltung der Hygieneregeln (AHA & L) ist deshalb sehr wich-

tig.
9.2 Ubertragung

Die Ubertragungsweg ist wie folgt durch das RKI beschrieben:

o Troépfcheninfektion durch Niesen, Husten, sehr lautes Sprechen,
Singen in Innenrdumen u.&.

e Ubertragung liber Schleimhaute vorwiegend Nasen-, Augen,
Mund-Schleimhaute

e Aerosolkonzentration in der Luft kann stark konzentriert sein in
engen, ungelifteten Rdumen

e Zu enges Zusammenstehen, Umarmen, Trinken aus dem gleichen
Glas/Flasche beglinstigen eine Ubertragung und miissen unterlas-
sen werden

Deshalb gilt:

e Personen mit einem héheren Risiko (www.rki.de/DE/Content/In-
fAZ/N/Neuartiges_Coronavirus/Risikogruppen.html) fir einen
schweren COVID-19-Krankheitsverlauf (Erkrankungen des At-
mungssystems), wird empfohlen, nicht an der Veranstaltung
teilzunehmen.

e Nur Personen mit einem tagesaktuellen, negativen Testergebnis
kénnen an der Produktion teilnehmen oder mitarbeiten.

e Wo méglich arbeiten wir mit dem kontaktlosen Guestmanagement-
system von FastLane.

e Abstandsregel, mindestens 1,5 m Abstand zur nédchsten Person,
die nicht aus der eigenen Hausgemeinschaft stammt

e Generelles Tragen einer FFP2 0.4. Maske
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e Einweg Prinzip: Ein- und Ausgange deutlich kennzeichnen und
voneinander trennen

e Keine Kreuzungspunkte erzeugen

e Husten, Niesen in Ellenbeuge

e Nicht umarmen, keine Hande schtteln

e Konsequente Umsetzung der Handhygiene, nicht ins Gesicht
fassen

e Raume gut luften

10 Generelles Hygieneprozedere fiir die Produktion

e Der Veranstalter und in der Folge alle Gewerke informieren vorab die
Besucher®innen und die jeweiligen Beschéftigten schriftlich und
spezifisch Uber alle getroffenen/relevanten SchutzmaBnahmen, die
von allen Beteiligten wahrend der Aufbau-, der Durchfihrungs- und
der Abbauphase der Veranstaltung eingehalten werden mudissen.
Das Prozedere wird von allen Produktions-Mitgliedern jeden Tag
durchlaufen.

e Die unterzeichnenden Personen im Organigramm kontrollieren die
Einhaltung der Hygieneregeln und sind verantwortlich fur die Um-
setzung.

Generell gilt:

Betreten der RBH mit FFP-2-Maske

Lieferanten melden sich zuvor bei:
Robert Keller Tel: 0175-4790859

e Kontrolle Testergebnis oder Testung

e Hé&ndewaschen & Desinfizieren auf RBH Toilette

e Ablegen privater Sachen in zugewiesenem Raum

e Dauerhafte Verwendung von FFP2 Maske

e Es werden bei einigen Tatigkeiten Arbeitshandschuhe getragen. Dies
sind keine Einmalhandschuhe
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e RegelméBiges Handewaschen, mindestens 1 x pro Stunde und nach
Verschmutzung

e Kein Handeschutteln, Umarmen

e Generell gilt nicht ins Gesicht fassen

e Generell werden die Pausen versetzt gemacht. Die Einteilung erfolgt
Uber die zustéandige Teamleitung

e viel und hauftig liften, wenn méglich Durchzug

e Krankheitssymptome mussen umgehend Robert Keller, Projekt-
leitung mfe eventdirector, Nummer siehe oben, gemeldet werden

e Generell keine Vermischung von Gruppen auf dem ganzen Gelande
der RBH

11 Kontrollen

Alle Kontrollen werden von den im Organigramm unterzeichnenden Per-
sonen, im Rahmen der Produktion durchgeflhrt.

12 Riickverfolgung

Um eine Rickverfolgung mdéglicher Infektionsketten zu ermdéglichen wird
eine elektronische Registrierung aller beteiligten Gewerke und Dienst-
leister bzw. deren Beschéftigten durchgefihrt. Alle relevanten privaten
Kontaktdaten werden erfasst/dokumentiert und sind im Nachgang bei be-
grindetem Bedarf (unter Einhaltung des Datenschutzes) ausschlieBlich
den Gesundheitsbehdrden zur Verfigung zu stellen.

13 Catering

Das Catering wird Uber das Cateringunternehmen Gans & Gar gestellt.
Samtlicher F&B Betrieb ist bei MICE-Veranstaltungen ab 23:00 Uhr einzu-
stellen. UbermaBiger Alkoholkonsum sollte unterbunden werden. Er kann
dazu fuhren, dass die Abstandsregeln nicht mehr eingehalten werden. Of-
fensichtlich Angetrunkene sollten ermahnt und ggf. des Hauses verwiesen
werden.

Selbstbedienungsbuffets sind zuldssig, wenn gewabhrleistet ist, dass Be-
sucher*innen den Mindestabstand zueinander einhalten oder eine FFSP2

13



tragen, solange sie sich nicht am Tisch aufhalten. Gruppenbildung bei der
Anbietung von Speisen und Getrénken ist zu vermeiden. Daruber hinaus
sind die geltenden Abstandsregeln einzuhalten (Markierungen am Boden
vorsehen).

Es sind dezentrale Ausgabestellen einzuplanen, um einer zu hohen Perso-
nendichte an einem Ort entgegenzuwirken (die max. zeitgleiche Perso-
nenanzahl im Cateringbereich ist im Vorfeld festzulegen). Alternativ wer-
den die Speisen und Getranke auf den Stihlen/Tischen im Veranstal-
tungsbereich vollverpackt bereitgestellt oder Uber spezifische Servier-for-
men (bspw. Bauchladen) angeboten.

Spulvorgange fur gebrauchte Glaser, Besteck und Geschirr sollten még-
lichst maschinell mit Temperaturen von 60 Grad Celsius durchgefihrt
werden. Bei niedrigeren Temperaturen sind entsprechend wirksame Ten-
side/Spulmittel zu verwenden. Eine sorgfaltige Reinigung unter Nutzung
der ,,Zwei-Becken-Methode“ (bei Verwendung von Hand- schuhen) kann
den Anforderungen gentigen. Beim Transport und der Lagerung wird eine
Kontamination durch geeignete Verpackung ausgeschlossen.

Alle Beschéftigten im Bereich Catering missen regelmaBig in allen néti-
gen zusatzlichen HygienemaBnahmen unter-wiesen werden. Das regel-
maBige Hadndewaschen und -desinfizieren muss eingeplant und koordi-
niert werden.

13.1Crewcatering

Das Catering findet Gber das Cateringunternehmen Gans & Gar statt. Die-
ser halt sich an die aktuellen Vorschriften und MaBnahmen (Unterschrift
siehe Organigramm). Es gibt keine offenen Lebensmittel (z.B. Obstscha-
len, Snacks 0.A.). Alle Mahlzeiten werden in abgepackten Paketen ange-
boten. Die Essenspausen werden so eingeteilt, dass die Mindestabstande
wéhrend der Mahlzeiten eingehalten werden kénnen. Es wird darauf ge-
achtet, ausreichend Mobiliar zur Verfliigung zu stellen.

Oder: Das Crew-Catering aller Gewerke ist je nach vorhandenen/vorgese-
henen Flachen bedarfsweise gestaffelt zu planen.
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14 Schilder

Schilder im Format DIN A1 mit den aktuellen Verhaltensregeln werden gut
sichtbar aufgehangt. Auf der Toilette befindet sich jeweils eine Anleitung
zur richtigen Handhygiene.

15 Meldepflicht- Meldung Verdachtsfalle

Kommt es zu einem Corona Verdachts Fall, muss die Meldung unverzig-
lich erfolgen und dem zustadndigen Gesundheitsamt spéatestens innerhalb
von 24 Stunden vorliegen.

Laut der Berliner InfektionsschutzmaBnahmenverordnung gilt:

§ 5 Anwesenheitsdokumentation

(2) Die Anwesenheitsdokumentation darf ausschlieBlich zum Vollzug in-
fektionsrechtlicher Vorschriften, insbesondere zur Kontaktnachverfolgung
genutzt werden und muss die folgenden Angaben enthalten:

1. Vor- und Familienname,

2. Telefonnummer,

3. Bezirk oder Gemeinde des Wohnortes oder des Ortes des stén-
digen Aufenthaltes

4. vollstdndige Anschrift oder E-Mail-Adresse,

5. Anwesenheitszeit und

6. Platz- oder Tischnummer, sofern vorhanden

Die Anwesenheitsdokumentationen sind fur die Dauer von vier

Wochen nach Ende der Veranstaltung oder Inanspruchnahme einer
Dienstleistung, geschutzt vor Einsichtnahme durch Dritte, aufzubewahren
oder zu speichern und der zusténdigen Behdrde auf Verlangen auszuhén-
digen, sollte festgestellt werden, dass eine Person zum Zeitpunkt der Ver-
anstaltung, des Besuchs oder der Inanspruchnahme der Dienstleistung
Ansteckungsverdachtige oder Ansteckungsverdachtiger im Sinne der In-
fektionsschutzmaBnahmenverordnung war. Nach Ablauf der Aufbewah-
rungsfrist ist die Anwesenheitsdokumentation zu I6schen oder zu vernich-
ten.

15
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Die Meldung muss unverziglich erfolgen und dem zustandigen Ge-
sundheitsamt spatestens innerhalb von 24 Stunden vorliegen. Dabei
mussen auch Name, Adresse und Kontaktdaten der betroffenen Person
dem Gesundheitsamt gemeldet werden, damit das Gesundheitsamt die
Person kontaktieren kann und die notwendigen MaBnahmen (z.B. Isolie-
rung des Patienten, Ermittlung von Kontaktpersonen) einleiten kann.

Sollte es dazu kommen, dass ein Krankheitsfall bei den Behérden gemel-
det werden muss, Ubernimmt dies Frank Maass, Geschéftsfiihrer RBH.

Gesundheitsamt Treptow-Koépenick

Hans-Schmidt-Str. 16,
12489 Berlin

Tel: +49 90297 4768
Fax: +4990297 4751

gesundheitsamt@ba-tk.berlin.de

16 Krankheitssymptome SARS-CoV-2

e Kopfschmerzen

e Hals-Gliederschmerzen

e Trockener Husten

e Fieber

o Plétzlicher Geruchs- und Geschmacksverlust

16.1 Verdachtsfille

Bei einem Verdacht oder einer Bestatigung eines Sars-Cov-2 Falls ist die
entsprechende Person umgehend zu isolieren. Hierflir empfiehlt es sich,
sicher zu gehen, dass die Person einen medizinischen Mund-Nasen-
schutz tragt und zwingend keinen weiteren Kontakt mit Mitarbeitern/Gés-
ten hat.
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Im Falle des Gastes ist der Veranstalter zu informieren. Im Falle eines Mit-
arbeiters sind die Vorgesetzten des Dienstleisters zu informieren und or-
ganisieren einen entsprechenden Transport per Taxi. Die Hande des Gas-
tes oder Mitarbeiters werden griindlich desinfiziert.

Der Gast/Mitarbeiter fahrt umgehend nach Hause. Ist der Gast/ Mitarbei-
ter in einem Hotel untergebracht, wird der Veranstalter das Hotel informie-
ren, damit dort entsprechende Schutzvorkehrungen getroffen werden
kénnen. Der gesamte Vorgang wird vom Projektleiter (Robert Keller, siehe
oben) protokolliert.

Die betroffene Person begibt sich eigenverantwortlich in Selbstisolation.
Sie ist auch aufgefordert, sich selbststéndig beim zustandigen Gesund-
heitsamt zu melden.

Die Gefahr einer SARS-CoV-2-Infektion im Zusammenhang mit dem
Besuch der Veranstaltung kann jedoch nicht vollstandig ausge-
schlossen werden.

Daher ist die Haftung von mfe eventdirector fir eine Verletzung des Le-
bens, des Korpers oder der Gesundheit eines Besuchers, die sich trotz
Umsetzung des Hygienekonzepts durch eine SARS-CoV-2-Infektion im
Zusammenhang mit der Veranstaltung ergeben, ausgeschlossen, dies gilt
nicht bei Schaden, die durch vorsatzliches oder fahrlassiges Handeln oder
Unterlassen entstehen.

17 An-/Abreise

e Es sind aktuell glltige Einreisebeschrankungen fur Personen aus
Risikogebieten zu berlcksichtigen.

e Empfohlener Anreisemodus ist aktuell der Individualverkehr — der
Veranstalter verzichtet auf die Férderung von Gruppenanreisen und
verweist im Vorfeld der Veranstaltung auf die geltenden Reisebe-
stimmungen (Bahnverkehr, Flugverkehr, OPNV).

e Taxi-Vereinigungen sollten Uber die Veranstaltung und das entspre-
chend zu erwartenden Fahrgastaufkommen im Vorfeld informiert
werden.
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e Bei Shuttlebussen sind maximale Kapazitaten (Hygienekonzepte der
Transportgesellschaften) und die geltenden Abstandsregeln
einzuhalten.

e Generell ist eine groBtmdobgliche Entzerrung der anreisenden Be-
sucher*innen zu planen - sofern méglich unter Ein-richtung von War-
tebereichen vor dem Veranstaltungsort, in denen mittels Bodenmar-
kierungen, und/oder Kordeln, Flatterbdndern etc. fur die Einhaltung
der geltenden Abstandsregeln Sorge getragen wird.

18 Eintrittskontrolle

Einladungen/Teilnahme-Bestétigungen sollten nach Méglichkeit digi-
tal/elektronisch erfolgen, um den kontaktlosen Zugang zur Veranstaltung
(mittels personalisierter Tickets/Ausweise mit QR-Codes/Barcodes/RFID)
zu ermdglichen.

Der Eintritt der Mitarbeiter und Géaste in die RBH erfolgt koordiniert und
unter Einhaltung der Abstandsregeln. Wir vermeiden an allen Punkte War-
teschlangen und die Ballung von Personen.

Wo méglich arbeiten wir mit dem kontaktlosen Guestmanagmentsystem
von FastlLane, das eine lickenlose und datenschutzkonforme Kontaktver-
folgung zulésst. (Siehe Einladungen)

An samtlichen Ein- und Ausgéngen und neuralgischen Stellen des Veran-
staltungsortes sind wahrend der gesamten Produktionsdauer Spender mit
Desinfektionsmittel gut sichtbar aufgestellt.

19 Garderobe

Garderobenmarken sind im Idealfall kontaktlos auszuhandigen (z.B. digi-
tale Garderobenmarken). Alternativ sind Ein-weg-Papiernummern zu ver-
wenden. Vom und fur das Garderoben- und Akkreditierungspersonal sind
Mindestabstande einzuhalten und Schutzausristung einzusetzen.

Falls eine Gepéack- und Taschenkontrolle erforderlich ist, sind ausrei-
chend groBe Flachen mit gesonderten Vereinzelungsanlagen vorzusehen.
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Das Leeren der Taschen und Gepéacksticke erfolgt durch die Besu-
cher*innen. Das SOP nimmt eine Sichtkontrolle vor. Die Wiederaufnahme
der Gegenstande nach der Kontrolle oder Abgabe zur Verwahrung erfolgt
durch den/ die Besucher*in.

20 Sicherheitspersonal

Das SOP Uberwacht die Einhaltung der geltenden Abstandsregeln im
Géstebereich und gewahrleistet (ggfs. unter Einsatz von zusétzlichen mo-
bilen Streifen) die Vermeidung von Personenstaus bzw. die Auflésung von
Personenansammlungen in Wartebereichen, in den Pausen, vor den Sani-
tédranlagen sowie in/an den gastronomischen Einrichtungen.

Wéhrend der gesamten Dauer der Produktion tragt das SOP daflir Sorge,
dass keine unbefugten Personen das Produktionsgelédnde betreten.

21 Zutritt WC

Der Zugang zu Sanitadranlagen muss durch Personal und/oder Einrichtun-
gen (z.B. Bodenmarkierungen, Absperrbénder) derart gesteuert werden,
dass der Mindestabstand so weit wie moéglich gewahrleistet werden kann.

Die Anzahl der WC-Kabinen, Urinale und Waschbecken ist so aufgeteilt,
dass der Mindestabstand gewéhrleistet werden kann. Es durfen sich im-
mer 3 Personen gleichzeitig in der jeweiligen (Manner/ Frauen) Toiletten-
anlage aufhalten.

Generell gilt eine kurze Verweildauer. Die Toilettenanlage wird nur mit
FFP-2-Maske betreten.

22 RegelmaBiges Liiften
Die RBH hat 12 m lichte Deckenhéhe und verfligt im Dach jeder Halle

Uber Fenster, die elektrisch gedffnet werden kénnen. Liften ist ein wichti-
ger Bestandteil des Hygienekonzepts, da der Aerosolgehalt in der Luft
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mdglichst geringgehalten werden soll. Der Luftungsintervall darf 1 Stunde
nicht Uberschreiten.

23 Auslass Situation

Auch das Verlassen der RBH erfolgt koordiniert. Die Abstandsregeln sind
einzuhalten. Zuséatzlich tragen alle Anwesenden eine FFP-2-Maske
Maske.

24 Mischen von Gruppen

Die Produktions-Crew achtet darauf, dass sie sich nicht mit den anderen
Personen, die sich auf dem Gesamtgeldnde RBH aufhalten, mischen.

25 Akteure

Den Akteuren der Veranstaltung (Kunstler*innen, Moderator*innen, Musi-
kerinnen, Redner*innen, Talkgéste etc.) werden — soweit rAumlich még-
lich — separate und gekennzeichnete Garderobenraume/-flichen zugewie-
sen.

26 Programmgestaltung

Bei Veranstaltungsablauf und Programmgestaltung ist zu berticksichtigen,
dass Nahbegegnungen so weit méglich reduziert werden missen (Po-
dium, Buhnenkinstler*innen, etc.). Auf Showbihnen und sonstigen Pra-
sentationsbereichen sind Stellplane und Laufwege etc. so weit wie mdg-
lich mit ausreichenden Abstanden zu planen.
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Anhédnge

Produktinformation Reinigungsmittel Lysoformin spezial

LYSOFORM

FLACHEN-
DESINFEKTIONSMITTEL

Lysoformin® spezial

i i und Reini von Flachen
und Medizinprodukten

Désinfection et Nettoyage des surfaces et
dispositifs médicaux par essuyage
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Bekanntmachungen - Amtliche Mitteilungen

Bundesgesundheitsbl 2017 - 60:1274-1297
https://doi.org/10.1007/500103-017-2634-6
© Springer-Verlag GmbH Deutschland 2017

Nachstehend wird die Liste der vom
Robert Koch-Institut gepriiften und
anerkannten Mittel und Verfahren
fiir DesinfektionsmaBnahmen gemaf3
§18, Gesetz zur Verhiitung und Be-
kimpfung von Infekti .
beim Menschen (Infektionsschutz-
gesetz IfSG v. 20. Juli 2000, BGBI. |
S.1045-1071, zuletzt gedndert durch
Art.1Gv.17.07.2017, BGBLI. S. 2615),
veroffentlicht.

Die Liste gibt den derzeitigen Stand ab-
schliefend wieder; sie tritt an die Stelle der
fritheren, zuletzt im Bundesgesundheits-

Inhaltsiibersicht

Vorbemerkung

Mittel und Verfahren

1 Thermische Verfahren

1.1 Verbrennen

1.2 Kochen mit Wasser

1.3 Dampfdesinfektionsverfahren

Chemische Mittel und Verfahren

2.1 Instrumentendesinfektion

2.2 Flichendesinfektion (Wischdesinfekti-
on), Waschedesinfektion, Desinfektion
von Ausscheidungen

2.3 Hygienische Handedesinfektion

Besondere Verfahren

3.1 Waschedesinfektion in Waschmaschi-
nen

3.2 Instrumentendesinfektion in
Reinigungs- und Desinfektionsgeraten

3.3 Raumdesinfektion

3.4 Desinfektion von Abféllen

3.5 Sonderverfahren zur Behandlung von
HEPA-Filtern in Sicherheitswerkbénken
(Klasse 2)

Anschriften der Hersteller bzw. Lieferfirmen

Anhang: Desinfektion spezieller Oberflédchen
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Bekanntmachung des Robert Koch-Institutes

Liste der vom Robert Koch-Institut
gepriiften und anerkannten
Desinfektionsmittel und

-verfahren

Stand: 31. Oktober 2017 (17. Ausgabe)

blatt 2013 veroffentlichten 16. Ausgabe
der Liste [1].

Vorbemerkung

Bei der Anwendung der nachstehend auf-
gefithrten Mittel und Verfahren ist deren
mikrobiologisches Wirkungsspektrum zu
beriicksichtigen. Die Wirkungsbereiche
sind durch Buchstaben gekennzeichnet;
sie bedeuten:

A zur Abtétung von vegetativen Bakte-
rien einschlieflich Mykobakterien so-
wie von Pilzen einschliefSlich Pilzspo-
ren geeignet,

B zur Inaktivierung von Viren geeignet,
entspricht der Definition ,viruzid“-
wirksam gegen behiillte und unbe-
hiillte Viren [2],
weitere Wirkungsbereiche zur Vi-
rusinaktivierung:

»begrenzt viruzid“ - wirksam gegen
behiillte Viren,

»begrenzt viruzid PLUS - wirksam
gegen behiillte Viren sowie zusitzlich
gegen Adeno-, Noro- und Rotaviren,

C zur Abtétung von Sporen des Erregers
des Milzbrandes geeignet,

D zur Abtétung von Sporen der Erreger
von Gasédem und Wundstarrkrampf
geeignet (zur Abtétung dieser Sporen
miissen Sterilisationsverfahren unter
Beriicksichtigung der einschligigen
Normen angewendet werden).

Beziiglich der Wirksamkeit von Desin-
fektionsmafinahmen gegen den Erreger
der Creutzfeldt-Jakob-Erkrankung ein-
schliefSlich seiner neuen Variante wird auf

hutz11-2017

die Verlautbarungen im Bundesgesund-
heitsblatt [3, 4, 5, 6, 7] verwiesen.

Angaben zu Art und Umfang von Des-
infektionsmafinahmen bei bestimmten
Infektionskrankheiten sind in weiteren
Veréffentlichungen des Robert Koch-In-
stituts enthalten [8].

Bei der Anwendung der Desinfektions-
mittel und -verfahren ist auch ihre Ver-
traglichkeit mit den zu desinfizierenden
Objekten zu beachten.

Mittel und Verfahren
1. Thermische Verfahren

1.1 Verbrennen
Wirkungsbereich: ABC

1.2 Kochen mit Wasser
Desinfektionstemperatur: 100 °C
Einwirkzeit:

mind. 3 min, Wirkungsbereich: AB
mind. 15 min, Wirkungsbereich: ABC
zur Durchfithrung s. [9]

1.3 Dampfdesinfektionsverfahren

Die hier aufgefithrten Dampfdesinfekti-
onsverfahren dienen zur Desinfektion von
kontaminierten Objekten, die bei Desin-
fektionstemperaturen bis 105 °C bestin-
dig sind. Aulerdem muss sichergestellt
sein, dass die Luft aus dem Gut verdrangt
werden kann. Die Einwirkzeit rechnet von
dem Zeitpunkt an, zu dem alle Teile des
Gutes gesattigtem Wasserdampf ausge-
setzt sind und die Desinfektionstempera-
tur angenommen haben. Die Desinfektion
pordser Giiter (z.B. Bettenausstattungen,
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Hygiene- & Reinigungsplan: fiir Toiletten und Eingangstiiren in RBH

Datum: ...

REINIGUNG /
KONTROLLE

DURCHGE-

Reinigung Toiletten inkl.
Waénde, Boden, WC, Urinal,
Toilettenbiirste, Handwasch-
becken

xx:xx Uhr und bei
Verunreinigung
(vor Veranstaltungs-
beginn)

Reinigung Handkontaktfla-
chen wie Tiirklinken, Hand-
griffe und sonstige Flachen
(Toilettenbereich und Ein-

xx:xx Uhr und bei
Verunreinigung
(vor Veranstaltungs-

gangsbereich) beginn)
Desinfektion Tiirgriffe/ Sicht- xx:xx Uhr
reinigung (Toilettenbereich (wédhrend der Veran-
und Eingangsbereich) staltung)
Desinfektion Tiirgriffe/ Sicht- xx:xx Uhr
reinigung (Toilettenbereich (wéhrend der Veran-
und Eingangsbereich) staltung)
Desinfektion Tiirgriffe/ Sicht- xx:xx Uhr
reinigung (Toilettenbereich (wéhrend der Veran-
und Eingangsbereich) staltung)
Desinfektion Tiirgriffe/ Sicht- xx:xx Uhr
reinigung (Toilettenbereich (wéhrend der Veran-
und Eingangsbereich) staltung)

. . xx:xx Uhr
Grl_.lndllche Reinigung der (nach der Veranstal-
Toilettenanlage

tung)

Reinigungsmit-
tel:
LYSOFORMIN
SPEZIAL

Innenbereich mit Toi-
lettenbirste (ersetzen
bei Bedarf), AuBenbe-
reich feucht abwi-
schen

H&B Dienstleis-
tungen
Personal

FUHRT

feucht abwischen

H&B Dienstleis-
tungen
Personal

feucht abwischen

H&B Dienstleis-
tungen
Personal

feucht abwischen

H&B Dienstleis-
tungen
Personal

feucht abwischen

H&B Dienstleis-
tungen
Personal

feucht abwischen

H&B Dienstleis-
tungen
Personal

Innenbereich mit Toi-
lettenbirste (ersetzen
bei Bedarf), AuBenbe-
reich feucht abwi-
schen

H&B Dienstleis-
tungen
Personal

infe
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BITTE BEACHTEN SIE DIEREGELN'

08 O

Bl A A4
Als Gruppe mit Mund-Nasen-
Abstand halten Abstand stehen Schutz tragen

Nicht die Hande _ Sich melden, wenn
schitteln/umarmen Handhygiene . cich krank fahlt

Am Counter warten bis /
man zur Toilette gehen kann

ABH

.berlin
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HANDHYGIENE SCHUTZT IHRE GESUNDHEIT
UND DIE VON IHREN MITMENSCHEN.

HAND HYGIENE PROTECTS YOUR HEALTH
AND THAT OF YOUR FELLOW HUMAN BEINGS.
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