










Frisch gebrutzelt und live gefinished – 
DasDas ist ein Buffet nach unserem Geschmack. Wenn dabei auch ein geppegtes Pläuschchen mit dem Koch gehalten werden kann - perfekt. Wir setzen auf frische, saisonale und fair gehandelte 
Produkte, die durch Geschmack und Aussehen bestechen: ob Wildschwein vom befreundeten Jäger aus heimischen Wäldern oder ganzer Rücken vom regionalen, handverlesenen Rind, minde-
stens 5 Wochen am Knochen trocken gereift, live  letierter, fangfrischer Fisch oder lang vergessene Gemüsesorten. Zum Dessert überzeugen wir mit außergewöhnlichen und leckeren Kombi-
nationennationen wie Nelkenschaum mit getrocknetem Honig oder gestockter Heumilch mit Spargelchips und Rhabarbersirup. Bunt angerichtet, damit Sie jede dieser raffnierten Kreationen kosten 
können. Alle Speisen werden von unserem charmanten Personal im Living Buffet den Gästen direkt präsentiert. 
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