
VKU FORUM 
CATERING-ANGEBOT
Gültig ab 08/2016

Art Beschreibung Preis

Tagungsgetränke (über 4 Stunden) Unbegrenzt Kaffee, Tee, Mineralwasser, Apfelsaft, 

Orangensaft, Cola, Fanta, Tagungsgebäck

10,00 €

Tagungsgetränke (bis 4 Stunden) Unbegrenzt Kaffee, Tee, Mineralwasser, Apfelsaft, 

Orangensaft, Cola, Fanta, Tagungsgebäck

7,50 €

Pause "Für Frühaufsteher" Minicroissants 6,50 €

Miniplunderteilchen

2 halbe belegte Baguetteschnitten mit 

verschiedenen Käse- und Wurstsorten

Pause "Für Sportbegeisterte" Naturjoghurt mit Beerenobst 7,00 €

Obstkorb mit Äpfel, Bananen und Birnen

2 dunkle Baguetteschnitten

mit Frischkäse, Putenbrust und Räucherlachs

Pause "Zum Löffeln" Früchtemüsli mit Joghurt und Topping 6,50 €

Frischer Obstsalat im Gläschen

2 halbe belegte Brötchen mit 

verschiedenen Käse- und Wurstsorten

Pause "Für Gesundheitsbewusste" Gemüsesticks mit Kräuterquark 7,50 €

Obstspieß

2 halbe belegte Körnerbrötchen mit 

verschiedenen Käse- und Wurstsorten

Pause "Für Leckermäuler" Schoko- oder Beerenmuffins 6,50 €

Verschiedene Blechkuchen

Auswahl an exotischen Früchten

Pause "Süßstößchen" Minitartelettes mit frischem Obst belegt 6,50 €

Minidonuts und Minipfannkuchen

Frischer Quark mit Fruchtmus

Pause "Petits Fours" Auswahl an Petits Fours (5 Stück pro Person) 6,50 €

Pause "Für Suppenfreunde" 1-2 Suppen nach Wahl mit Baquettebrot:

Blumenkohlcremesuppe, Curry-Kokos-Suppe, Gulaschsuppe, 

Geflügelcremesuppe, Kartoffelsuppe, Karotten-

Orangencremesuppe, Tomatencremesuppe, Lauchcremesuppe

dazu 2 halbe belegte Brötchen hell und dunkel mit 

verschiedenen Käse- und Wurstsorten

8,50 €

Lunch "Für Berlinfans" Soljanka mit Sauerrahm 10,00 €

Bulette auf Kartoffelsalat Berliner Art im Glas

Halbe Currywurst mit Soße im Glas

2 halbe belegte Schusterjungen mit Kassler, 

Lachsschinken und Camembert

Lunch "Typisch Berlin" Frischer Gurkensalat mit Essig, Öl und Dill 17,00 €

Hausgemachte Klopse in einer feinen Kapernsoße, 

dazu Kartoffelpüree und Buttergemüse

oder / und*

Kasslerbraten in Honig-Senf-Sauce, Sauerkraut und

Petersilienkartoffeln

Rote Beeren mit Vanillesoße

Lunch "Pasta-Basta" Feldsalat mit Apfel-Dressing 17,00 €

Penne Rigate mit Basilikumpesto, mediterranem Gemüse und 

Hähnchenbruststreifen

oder / und*

Vollkornpasta mit Champignon-Cherrytomaten-Sauce 

Mousse au Chocolat



Art Beschreibung Preis

Lunch "Für Sonnenanbeter" Schopska-Salat mit Tomate, Gurke, Paprika, Schafskäse und 

frischen Kräutern 18,50 €

Schweineschnitzel mit Rahmblumenkohl und 

Petersilienkartoffeln

oder / und*

Gefüllte Paprikaschoten mit Feta-Käse, Champignons,

getrockneten Tomaten, Nüssen und Reis 

Tiramisu

Lunch "Für Rheinländer" Rheinische Kartoffelsuppe 19,50 €

Hausgemachte Rinderroulade mit Apfelrotkohl und Klößen

oder / und*

Putengeschnetzeltes in Pilzrahmsoße, Schupfnudeln und

Mandel-Rosenkohl

Schokoladen-und Vanillepudding mit Topping

Lunch "Mediterran" Melonenspalte mit Serrano-Schinken 17,00 €

Mediterraner Gemüse-Kartoffelauflauf

oder / und*

Lasagne Bolognese

Panna cotta mit Fruchtsoße

Lunch "Toscana" Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum 19,50 €

"Saltimbocca" Kalbsschnitzel mit Schinken und Salbei, dazu 

Ratatouille und Kartoffelgratin

oder / und*

Hähnchenbrust gefüllt mit Tomaten und Frischkäse, 

Mandelbrokkoli, Paprikarahm und Butterreis

Stracciatellaquark

Lunch "Auf schwäbisch" Schwäbischer Kartoffelsalat 18,50 €

Schweinemedaillon mit Kräuterjus, grünen Böhnchen und 

Kartoffelstampf

oder / und*

Schwäbische Spätzle-Gemüsepfanne mit Käsesoße

Obstsalat im Glas

Lunch "Fish meets Chicken" Lauchcremesuppe 19,50 €

Frisches Lachsfilet auf Rahmspinat mit Butterkartoffeln

oder / und*

Frikassée vom Huhn mit frischen Champignons und Spargel

dazu Butterreis

Schoko-Panna-cotta

Lunch "Für Vegetarier" Karotten-Orangencreme-Suppe 14,50 €

Gefüllte Zucchini mit Feta-Käse, Paprika und Reis, dazu 

Paprikarahm

oder / und*

Pfannengemüse mit Zucchini, Paprika, Lauch, grüne Bohnen,

Champignons, Möhren und Kartoffelwürfel

Mango-Mousse

*Bei den Lunchgerichten servieren wir Ihnen ab 20 Portionen hälftig beide Hauptgerichte.

Alle Preise gelten pro Person und verstehen sich zzgl. gesetzlicher Umsatzsteuer.

Selbstverständlich können wir auf Wunsch die Gerichte jederzeit variieren. Wir bieten Ihnen

eine große Auswahl an Vorspeisen, Hauptgerichten und Desserts an. Fragen Sie uns gerne! 

Die Mindestbestellmenge für Pausen und Lunch beträgt 10 Portionen. 


