VKU FORUM
CATERING-ANGEBOT

Giiltig ab 0812016

Art

ViU

Beschreibung

FORUM

Preis

Tagungsgetranke (iiber &4 Stunden)
Tagungsgetranke (bis &4 Stunden)

Pause "Fiir Friihaufsteher"

Pause "Fiir Sportbegeisterte"

Pause "Zum Loffeln"

Pause "Fiir Gesundheitsbewusste"

Pause "Fiir Leckermauler"

Pause "SiiRstoRchen"

Pause "Petits Fours"
Pause "Fiir Suppenfreunde"

Lunch "Fiir Berlinfans"

Lunch "Typisch Berlin"

Lunch "Pasta-Basta"

Unbegrenzt Kaffee, Tee, Mineralwasser, Apfelsaft,
Orangensaft, Cola, Fanta, Tagungsgeback

Unbegrenzt Kaffee, Tee, Mineralwasser, Apfelsaft,
Orangensaft, Cola, Fanta, Tagungsgeback

Minicroissants

Miniplunderteilchen

2 halbe belegte Baguetteschnitten mit
verschiedenen Kdse- und Wurstsorten

Naturjoghurt mit Beerenobst

Obstkorb mit Apfel, Bananen und Birnen

2 dunkle Baguetteschnitten

mit Frischkdse, Putenbrust und Raucherlachs

Friichtemiisli mit Joghurt und Topping
Frischer Obstsalat im Gldaschen

2 halbe belegte Brotchen mit
verschiedenen Kdse- und Wurstsorten

Gemdiisesticks mit Krauterquark
ObstspieB

2 halbe belegte Kérnerbrotchen mit
verschiedenen Kdase- und Wurstsorten

Schoko- oder Beerenmuffins
Verschiedene Blechkuchen
Auswahl an exotischen Friichten

Minitartelettes mit frischem Obst belegt
Minidonuts und Minipfannkuchen
Frischer Quark mit Fruchtmus

Auswahl an Petits Fours (5 Stiick pro Person)

1-2 Suppen nach Wahl mit Baquettebrot:
Blumenkohlcremesuppe, Curry-Kokos-Suppe, Gulaschsuppe,
Gefliigelcremesuppe, Kartoffelsuppe, Karotten-
Orangencremesuppe, Tomatencremesuppe, Lauchcremesuppe
dazu 2 halbe belegte Brotchen hell und dunkel mit
verschiedenen Kdse- und Wurstsorten

Soljanka mit Sauerrahm

Bulette auf Kartoffelsalat Berliner Art im Glas
Halbe Currywurst mit SoRe im Glas

2 halbe belegte Schusterjungen mit Kassler,
Lachsschinken und Camembert

Frischer Gurkensalat mit Essig, 0l und Dill
Hausgemachte Klopse in einer feinen KapernsoRe,
dazu Kartoffelpiiree und Buttergemiise

oder / und*

Kasslerbraten in Honig-Senf-Sauce, Sauerkraut und
Petersilienkartoffeln

Rote Beeren mit VanillesoRRe

Feldsalat mit Apfel-Dressing

Penne Rigate mit Basilikumpesto, mediterranem Gemiise und
Hahnchenbruststreifen

oder [ und*

Vollkornpasta mit Champignon-Cherrytomaten-Sauce
Mousse au Chocolat

10,00 €

7,50 €

6,50 €

7,00 €

6,50 €

7,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €
8,50 €

10,00 €

17,00 €

17,00 €



Art Beschreibung Preis
Lunch "Fiir Sonnenanbeter" Schopska-Salat mit Tomate, Gurke, Paprika, Schafskédse und
frischen Krdutern 18,50 €
Schweineschnitzel mit Rahmblumenkohl und
Petersilienkartoffeln
oder / und*
Gefiillte Paprikaschoten mit Feta-Kdse, Champignons,
getrockneten Tomaten, Niissen und Reis
Tiramisu
Lunch "Fiir Rheinlander" Rheinische Kartoffelsuppe 19,50 €
Hausgemachte Rinderroulade mit Apfelrotkohl und Kl6RBen
oder / und*
Putengeschnetzeltes in PilzrahmsoRe, Schupfnudeln und
Mandel-Rosenkohl
Schokoladen-und Vanillepudding mit Topping
Lunch "Mediterran" Melonenspalte mit Serrano-Schinken 17,00 €
Mediterraner Gemiise-Kartoffelauflauf
oder / und*
Lasagne Bolognese
Panna cotta mit FruchtsoBe
Lunch "Toscana" Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum 19,50 €
"Saltimbocca" Kalbsschnitzel mit Schinken und Salbei, dazu
Ratatouille und Kartoffelgratin
oder / und*
Hahnchenbrust gefiillt mit Tomaten und Frischkase,
Mandelbrokkoli, Paprikarahm und Butterreis
Stracciatellaquark
Lunch "Auf schwadbisch" Schwabischer Kartoffelsalat 18,50 €
Schweinemedaillon mit Krauterjus, griinen Bohnchen und
Kartoffelstampf
oder / und*
Schwabische Spdtzle-Gemiisepfanne mit KasesoRe
Obstsalat im Glas
Lunch "Fish meets Chicken" Lauchcremesuppe 19,50 €
Frisches Lachsfilet auf Rahmspinat mit Butterkartoffeln
oder / und*
Frikassée vom Huhn mit frischen Champignons und Spargel
dazu Butterreis
Schoko-Panna-cotta
Lunch "Fiir Vegetarier" Karotten-Orangencreme-Suppe 14,50 €

Gefiillte Zucchini mit Feta-Kase, Paprika und Reis, dazu
Paprikarahm

oder / und*

Pfannengemiise mit Zucchini, Paprika, Lauch, griine Bohnen,
Champignons, Mohren und Kartoffelwdirfel

Mango-Mousse

Selbstverstandlich konnen wir auf Wunsch die Gerichte jederzeit variieren. Wir bieten Ihnen
eine groBe Auswahl an Vorspeisen, Hauptgerichten und Desserts an. Fragen Sie uns gerne!
Die Mindestbestellmenge fiir Pausen und Lunch betragt 10 Portionen.

*Bei den Lunchgerichten servieren wir lhnen ab 20 Portionen hdlftig beide Hauptgerichte.
Alle Preise gelten pro Person und verstehen sich zzgl. gesetzlicher Umsatzsteuer.



